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AREZZO

L'olivo ¢ stato coltivato dagli Etruschi in
queste terre fin dal VI sec A.C., e tuttora
rappresenta una delle attivita piu
importanti per ['agricoltura aretina. Le
aree coltivate coprono oltre 10.000 ettari e
si trovano in larga parte in zone collinari in
un territorio di altissimo pregio che da vita
a un olio extra vergine con un colore
tendente al verde, un sapore pieno e
aromatico e una bassissima acidita.

La Frantoi Oleari Italiani srl € una piccola
azienda a conduzione familiare che da pit
di dieci anni opera sul mercato oleario sia
internazionale che nazionale.

I Suoi prodotti sono un connubio di
accurata ricerca della qualitd della materia
prima ¢ di amore per il territorio,

I1 risultato ¢ una gamma di oli che spaziano
da un sapore fruttato ed intenso come la
linca “Antico Casale”, 1'lgp toscano e
“Capriccio”, ad uno pit delicato come lo
“Ziro” italiano e la Dop Umbria,
comprendendo anche una linea di oli
aromatizzati dal gusto inebriante.

Il livello di qualita ¢ garantito anche dalle
certificazioni di prodotto ( Biologico, Igp e
Dop) e di sistema (IFS).

AREZZO

The Etruscans cultivated the olive tree in
this area since the sixth century BC, and it
is still one of the most important crops in
Arezzo.

Cultivated areas cover more than 10.000
hectares and are located mostly in hill, in
an extremely fertile zone, which gives an
extra virgin olive oil with a green colour,

JSull and aromatic taste, and exeptional low

acidity.

Frantoi Oleari ltaliani Srl is a small family-
run company that it has been operating on
the national and international olive oil
market for many vears.

Our products are the union of a accurate
research of the raw material and of passion
Sfor our territory.

The result is a range of products ranging
from an olive oil with a intense and fruity
flavor as the “Antico Casale” line, IGP
Tuscan and “Capriceio " to an olive oil more
delicate as “Ziro" Italian and Dop Umbria.
The range includes also a line of flavored
oils with a fabulous taste.

The high quality level of the company is also
guaranteed by the certification of products
(Organic, Igp and Dop) and by the
certification of process (IFS).
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FRANTOI OLEARI ITALIANI srl
Via della Parrocchia, 20 San Feliciano - 06063 Magione (PG)
Tel. 439 075 8476045
www. frantoiomancianti.com

Via dei Frati, 14 - 52100 Arezzo
Tel. +39 0575 924942
www.foisrl.com - info(@foisrl.com




